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今回のトピックスは、人気の牛タンシリーズ 焼材から煮込み唐揚げと幅広く品ぞろえ
定番の厚切り・これからの季節牛タンカットでシチューなどお奨めです

過去の
トピックスはHPで

牛タンスライス
（結着・軟化加工）

定番品
塩味厚切り牛タン
（軟化加工）

牛タン1枚1枚を、工場で丁寧に切り込みを入れて
食べやすくなっております。

牛タン端材を使用し、結着＆軟化加工で
激安価格を実現しています！

やわらかボイルド
牛タンカット

牛タンころ焼き
牛タン唐揚げ

いろいろ使えます
F-牛ムキタン

牛タンと牛タンの下側の部分を約20gにカットし、
下味をつけてやわらかく煮込んでおります。
解凍し温めるだけで、シチューやカレーなど使えます

肉質の柔らかいタン元やタン中は焼肉・ステーキに。
肉質が比較的固い先の部分は牛タンシチューなどに

珍しい牛タンの唐揚げです！唐揚げ商材のメニュー
単価を覆すことができる高付加価値商材です！

牛タン端材を使用した安価なおつまみ牛タンです！
50gで一人前を想定。

仕上げにごま油・ネギをトッピングがお勧めです。


