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今回のトピックスは、冷凍麺とソースを使った、新感覚麺メニューのご提案
家需要・人手不足で再注目 茶碗蒸しの素 人気の玉子製品は豊富な具材と塩分控えめ

再注目商品です！

過去の
トピックスはHPで

あんかけ玉子 五目
規格：500ｇ(10個）/10ｘ2

とりたまチリ焼きそば

つけ麺用極太麺
+ピッツァソース
ラミコンチューブ

人手不足や店頭での販売にお奨めです
SM 茶碗むしスラリー
規格：130ｇｘ30

ピザ混ぜ麺

ポイント！
①5種類の具材入り
（インゲン・玉ねぎ・にんじん
とりそぼろ・ねぎ）

②便利なあんかけタイプ
③容易にかめる柔らかさ
④食塩相当量0.8％
製品100ｇあたりに

仕上げました

ポイント！
①鶏卵に鶏肉・えび・かまぼこ

たけのこなど具材入り

②希釈の必要なく
解凍だけですぐ使えます
③卵を割る手間など必要なし
④手間のかかる商品が
簡単に作れます

焼きそば用蒸し麺
+えびチリソース


